
Pilotage global d’un site de restauration collective
(500 repas/jour).Gestion des stocks et négociations  
fournisseurs. 
Gestion RH (RTT, CP, recrutement, plannings). 

GEOFFREY PIGOT

CONTACT

Alternance - Product Builder NoCode

 Portfolio | LinkedIn

FORMATIONS

EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLES
Directeur de la restauration - Clinique - 2024 à 2026

HARD SKILLS

LANGUES

Français
Anglais niveau B1

RÉALISATIONS / PROJETS 

Système de suivi du temps — ENTEGRIS SAS 
n8n · Airtable

Remplacement d'un processus Excel manuel pour 25
employés par un système automatisé complet 

Dashboard Fatigue 
Claude code · Vercel · Supabase

Application web de gestion de la fatigue pour
travailleurs de nuit.

CRM d’Analyse
Claude code · Vercel · Supabase

Tableau de bord interactif d'analyse des ventes,
visualisation des pipelines et KPIs.

Bot Telegram — Assistant personnel 
n8n 
Assistant vocal intelligent 

Tel : 06 58 70 12 60 

2026 — Alternance Product
Builder
Alegria Academy (en cours)
Certification Bac+3

2014 - 2016 — BTS MUM
(Alternance)

2013 — Baccalauréat

CENTRES D’INTERETS
Randonnée
Vélo
SKI
Automatisations 

SOFT SKILLS

Fort de mon expérience dans le commercial et la
restauration, je suis en reconversion professionnelle et à la
recherche d'une alternance avec Alegria academy à partir
du 1er septembre 2026 en tant que Product builder.
Rythme 4 jours entreprise / 1 jour d'école.

Make 
n8n
Airtable
Claude Code

Autonome
Curieux
Persévérant
Jovial  

Mail: geoffreypigot@yahoo.com

https://geoffreypigotportfolio.tech/
http://www.linkedin.com/in/geoffrey-pigot
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